
S H A R E D  D I N I N G 

M e t  o n s  M a s a m i  G r o e p s m e n u  k u n t  u  s a m e n  m e t  u w 

g e z e l s c h a p  g e n i e t e n  v a n  e e n  a s s o r t i m e n t  a a n  g e r e c h t e n 

o m  t e  d e l e n .  O p  d e z e  m a n i e r  h o e f t  u  z i c h z e l f  n i e t  t e 

l i m i t e r e n  t o t  s l e c h t s  é é n  k e u z e .  D e  g e r e c h t e n ,  o p  b a s i s 

v a n  u w  k e u z e m e n u ,  w o r d e n  i n  h e t  m i d d e n  v a n  d e  t a f e l 

g e s e r v e e r d .

M o c h t  u  o f  u w  g e z e l s c h a p  s p e c i a l e  d i e e t  w e n s e n  o f 

a l l e r g i e ë n  h e b b e n ,  k a n  d i t  g e d e e l d  w o r d e n  m e t  e e n  v a n 

o n z e  m e d e w e r k e r s . 



S H A R E D  D I N I N G 

M E N U  € 4 8 , -  P E R  P E R S O O N
V A N A F  1 0  P E R S O N E N

E N T R E E

SUSHI
Chef’s keuze maki roll

DIM SUM
Japanse kip gyoza | Wasabi dressing

Shoamai | Kip | Dim sum saus | XO saus

M A I N

SALMON MISO
Noorse zalm | Pittige yuzu miso | Wasabi pinda’s | Gekarameliseerde limoen

MUSHROOM TOBANYAKI (VEGETARIAN)
Gemengde Japanse paddenstoelen  | Groene asperges | Ponzu boter

YAKITORI
Japanse kipspiesjes | Huisgemaakte teriyaki | Lente ui | Tenkasu | Chili peper

MASAMI EGG FRIED RICE
Gebakken rijst | Ei | Seizoensgroentes

D E S S E R T

CHOCOLATE BY MASAMI
5 Spice crumble | Nemesis | Spekkoek | Vers fruit | 3 bollen ijs



S H A R E D  D I N I N G 

M E N U  € 6 0 , -  P E R  P E R S O O N
V A N A F  1 0  P E R S O N E N

E N T R E E

DIM SUM

Japanse kip gyoza | Wasabi dressing

Shoamai | Kip | Dim sum saus | XO 

saus

M A I N

BLACK PEPPER TRUFFLE BEEF
200G dry aged iron flank steak  

Zwarte peper truffel saus

SALMON MISO
Noorse zalm | Pittige yuzu miso  

Wasabi pinda’s | Gekarameliseerde 
limoen

SUSHI
Chef’s keuze maki roll

D E S S E R T

CHOCOLATE BY MASAMI
5 Spice crumble | Nemesis 

Spekkoek | Vers fruit | 3 bollen ijs

MUSHROOM TOBANYAKI 
(VEGETARIAN)

Gemengde Japanse paddenstoelen   
Groene asperges | Ponzu boter

YAKITORI

Japanse kipspiesjes | Huisgemaakte 
teriyaki | Lente ui | Tenkasu | Chili 

peper

MASAMI EGG FRIED RICE

Gebakken rijst | Ei 
Seizoensgroentes



S H A R E D  D I N I N G 

M E N U  € 8 0 , -  P E R  P E R S O O N
V A N A F  1 0  P E R S O N E N

E N T R E E

HOKKAIDO SASHIMI
Zalm | Tonijn | Hamachi

DIM SUM

Japanse kip gyoza | Wasabi dressing

Shoamai | Kip | Dim sum saus | XO 

saus

M A I N

BLACK COD
200g | Honing miso | Wasabi pinda’s 

| Gekarameliseerde limoen

SALMON MISO
Noorse zalm | Pittige yuzu miso  

Wasabi pinda’s | Gekarameliseerde 
limoen

SUSHI
Chef’s keuze maki roll

D E S S E R T

MUSHROOM TOBANYAKI 
(VEGETARIAN)

Verschillende soorten Japanse 
paddenstoelen  | Groene asperges  

Ponzu boter

YAKITORI

Japanse kipspiesjes | Huisgemaakte 
teriyaki | Lente ui | Tenkasu | Chili 

peper

MASAMI EGG FRIED RICE
Fried rice | Egg | Vegetables

CHOCOLATE BY MASAMI
5 Spice crumble | Nemesis | 

Spekkoek | Vers fruit | 3 bollen ijs



S H A R E D  D I N I N G 

M E N U  € 1 0 0 , -  P E R  P E R S O O N
V A N A F  1 0  P E R S O N E N

E N T R E E

HOKKAIDO SASHIMI
Zalm | Tonijn | Hamachi

DIM SUM

Japanse kip gyoza | Wasabi dressing

Shoamai | Kip | Dim sum saus | XO 

saus

M A I N

BLACK COD
200g | Pittige yuzu miso | Wasabi 

pinda’s | Gekarameliseerde limoen

SALMON MISO
Noorse zalm | Pittige yuzu miso  

Wasabi pinda’s | Gekarameliseerde 
limoen

SUSHI
Chef’s keuze maki roll

D E S S E R T

MOCHI
Klassiek Japanse rijstcake van 

mochigome 

MUSHROOM TOBANYAKI 
(VEGETARIAN)

Gemengde Japanse paddenstoelen   
Groene asperges | Ponzu boter

YAKITORI

Japanse kipspiesjes | Huisgemaakte 
teriyaki | Lente ui | Tenkasu | Chili 

peper

MASAMI EGG FRIED RICE

Gebakken rijst | Ei  
Seizoensgroentes

LOENG KUUN
Garnaal | Wortel | Chilisaus

CHOCOLATE BY MASAMI
5 Spice crumble | Nemesis  

Spekkoek | Vers fruit | 3 bollen ijs



Annuleringsvoorwaarden Masami Fusion Cuisine 
 

1. Algemeen  

Masami Fusion Cuisine zet zich in om uitzonderlijke service te verlenen op een tijdige 

manier. Helaas, wanneer een klant annuleert zonder voldoende kennisgeving, kan dit ervoor 

zorgen dat een andere klant niet kan worden bediend. No shows en late annuleringen 

hebben een impact op de kwaliteit van de service voor andere klanten. Om deze redenen 

heeft Masami Fusion Cuisine een annuleringsbeleid ingevoerd, dat strikt zal worden 

nageleefd. Dit annuleringsbeleid is alleen bedoeld voor groepen van tien of meer personen.  

2. Annuleringsvoorwaarden  

Indien u een reservering heeft gemaakt voor een groep van meer dan 10 personen, dient u 

uw reservering ten minste zeven dagen van tevoren te annuleren. Als u uw reservering 

binnen deze termijn annuleert, dient u 30% van de verkoopprijs van het menu terug te 

betalen. 

3. Aanbetaling  

Wanneer u met een groep van 30 personen of meer bij ons komt eten, hanteren wij een 

aanbetaling. De aanbetaling is een bedrag van 10% van de uiteindelijke prijs. Aan de hand 

van het gekochte menu wordt de hoogte van het voorschot bepaald. 

4. Wijzigen van uw reservering  

Mocht u onverhoopt met meer of minder personen komen, geen probleem. U kunt het 

aantal personen tot 48 uur van tevoren wijzigen. Door ons het juiste aantal gasten door te 

geven, kunnen wij de beste service verlenen en de juiste hoeveelheden inkopen. 

 


